PANSTWOWY POWIATOWY INSPEKTOR SANITARNY
w CHEEMIE

22-100 CHELEM, ul. Szpitalna 48

Tel. centr.: (082) 565 34 21, 565 34 22, FAX (082) 565 30 13
Tel. dyr: (082) 565 42 21

e--mail: psse.chelmupis.gov.pl

WYMAGANIA SANITARNE DLA PLANTATOROW OWOCOW JAGODOWYCH

MIEKKICH

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Chelmie ostrzega, ze owoce uprawiane

1 zebrane w niewlasciwych warunkach higieniczno — sanitarnych moga by¢ przyczyna
groznych zatru¢ pokarmowych u konsumentéw. Dlatego tez, podmioty prowadzace
dzialalnos¢ w zakresie produkcji pierwotnej owocow jagodowych migkkich (maliny. jezyny,
truskawki, borowka amerykanska, porzeczki) powinny na etapic produkeji (uprawy i zbioru)
przestrzega¢ nastepujgcych wymagan sanitarnych:
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stosowac do podlewania upraw wodg o odpowiedniej jakosci mikrobiologicznej,
stosowa¢ odpowiednie metody nawozenia (wyeliminowaé¢ nawozenie fekaliami, ktére
mogg zanieczy$ci¢ owoce chorobotworczymi wirusami)

stosowa¢ odpowiednie Srodki ochrony roslin i przestrzegac¢ okresow karencji,
przestrzega¢ zasad higieny podczas zbioru i transportu owocoéw, w tym:

=» zapewni¢ na plantacji warunki do higienicznego mycia i suszenia rgk osob
pracujacych przy zbiorze (czysta woda biezgca, woda butelkowa, beczkowozy,
pojemniki, r¢gkawiczki jednorazowego uzycia),

rygorystycznie przestrzegaé mycia rgk przed przystapieniem do zbioru oraz
kazdorazowo po skorzystaniu z ubikacji,

nie dopuszcza¢ do zbioru owocow o0sob z takimi objawami jak: biegunka,
wymioty, podwyzszona temperatura, kaszel,

zachowac czystos¢ odziezy 0sob zatrudnionych przy zbiorze,

zapewni¢ mozliwos¢ korzystania z toalety (stalej lub przenosnej), gwarantujacej
higieniczne usuwanie zanieczyszczen oraz brak mozliwosci przeciekan do wod
gruntowych, utrzymywanej w odpowiednich warunkach sanitarnych, mytej
i dezynfekowanej,
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przeprowadza¢ szkolenia zatrudnionych pracownikéw w zakresie wymagan
higieniczno — sanitarnych,

utrzymywac¢ w czystosci i dobrym stanie pojemniki wykorzystywane do zbioru
i transportu OwWocow,

opracowa¢ i stosowac procedury oparte na zasadach Dobrej Praktyki Higienicznej,
Produkcyjnej i Rolniczej, w tym dotyczace mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych
powierzchni.



